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INFO
Das etwas andere Brandschutzseminar für Planer, 
Architekten, Inhaber von Handwerksbetrieben und 
SHK-Meister.

Nützliche Theorie kombiniert mit erlebbarer Praxis:
  Aufbau und Ablauf einer Brandprüfung
  Verwendbarkeitsnachweise und ihre Tücken

Die amerikanische Art des Grillens wird in vielen Län-
dern als das „echte Grillen” angesehen. In diesem 
Kurs bereiten wir gemeinsam vielseitige amerikanische 
Grillklassiker sowie BBQ Saucen und Rubs zu, die 
einfach gelingen und auch bei besonderen Anlässen 
begeistern.

In diesem Kurs lernen Sie:
  �Das Grillen von perfektem Steak und Burger 
(Fleischwahl, Zubereitung, Gargrad)

  �Die Zubereitung von typischen amerikanischen 
Beilagen, die garantiert jedem schmecken

  Die Zubereitung von vielseitigen Rubs und Saucen

Der Grillkurs findet im Freien statt. Bitte denken Sie 
daher an entsprechende Kleidung und festes
Schuhwerk.



THEMEN UND PROGRAMM
  13.00 – 13.15 Uhr: Einlass | Begrüßung 

  �13.15 – 15.00 Uhr: Brandschutzseminar

Aufbau und Ablauf einer Brandprüfung 
  Zu beachtende Prüfkriterien 
  Rohrendkonfigurationen 
  Wirkweise von Intumeszenz Materialien 

 
Verwendbarkeitsnachweise und ihre Tücken 

  Arten von Verwendbarkeitsnachweisen 
  Gültigkeitsdauer 
  Lesen und verstehen 

  15.30 – 19.30 Uhr: Weber Grillkurs „American Barbecue”

Referent: Karl-Heinz Ullrich, Walraven GmbH
Sachverständiger und Fachplaner für 
gebäudetechnischen Brandschutz (EIPOS), 
Anwendungstechnik Brandschutz



TERMINE UND ORTE 2022
8. Juni
HAMBURG

StarKüche OHG
Stahltwiete 20
22761 Hamburg

9. Juni
GÜTERSLOH

Patrick Speck – Koch- und
Grillacademy
Anemonenweg 2a
33335 Gütersloh

Alle Schulungs- & Trainingsangebote
der Walraven-Akademie 2022

auf einen Blick:

5. Juli
REMAGEN

La cucina Kochschule
Konrad Zuse Ring 25
53424 Remagen

6. Juli
REICHENBACH

Kochschule esscapade
Heinrich-Otto-Str. 1
73262 Reichenbach



ANMELDUNG

Hiermit melden wir folgende(n) Teilnehmer zum 
Preis von 109,00 € (zzgl. MwSt.) pro Person an: 

Veranstaltung (bitte Termin und Ort angeben - siehe Rückseite)

Firma

Vorname | Name

Position

Firmenadresse (Straße | Hausnr.)

Firmensitz (Postleitzahl | Ort)

Telefon | Fax

E-Mail

Mit meiner Unterschrift akzeptiere ich die allgemeinen 
Teilnahmebedingungen

Schriftliche Anmeldung bitte an:
Fax:	   +49 (0)921 7560222 oder
Mail: 	  marion.brendel@walraven.com

Anmeldung über unser Onlineformular: 
walraven.com/bbq

https://www.walraven.com/de/leistungen/akademie/tga-erlebnisseminar/


Walraven GmbH
Karl-von-Linde-Str. 22 
D-95447 Bayreuth

Ansprechpartnerin:	
Frau Marion Brendel

Telefon:	  +49 (0)921 7560220
Fax:	   +49 (0)921 7560222
Mail:	   marion.brendel@walraven.com

KONTAKT

Allgemeine Teilnahmebedingungen:
Der Eingang Ihrer Anmeldung wird Ihnen per E-Mail bestätigt. 
Die Teilnahmegebühr beinhaltet die Tagungsdokumentation, 
das Teilnahmezertifikat, Verpflegung und den Weber®-Grillkurs 
“American BBQ”. Der Teilnahmebetrag zzgl. MwSt. ist nach 
Erhalt der Rechnung fällig. Eine  Stornierung der Teilnahme ist 
gegen eine Bearbeitungsgebühr von 15,- € (zzgl. MwSt.) 
bis 4 Wochen vor dem Seminar möglich. Bei einer späteren 
Abmeldung oder Nichterscheinen ist die volle Seminargebühr 
zu entrichten. Ein Ersatzteilnehmer wird ohne zusätzliche 
Kosten akzeptiert. Die maximale Teilnehmerzahl ist auf 20 
Personen begrenzt. Der Veranstalter behält sich vor, bei einer 
zu geringen Teilnehmerzahl die Veranstaltung abzusagen. 
In diesem Fall wird die Gebühr in voller Höhe erstattet. Bei 
Änderung des Programmablaufes oder bei Ausfall eines 
Referenten entsteht kein Anspruch auf Rückerstattung der 
Teilnahmegebühr.

walraven.com
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